
MENÜPLAN 08.12.-12.12.2025

Vegetarisch

Vegan

Schaf 

Kalb (CH)

Rind (CH)

Schwein (CH)

Geflügel Fisch und Krustentiere (WWF)

Bio (Teilkomponenten)

Allgemeine Info

Wild (CH/A)

MENÜ MITTAGS-HIT VOM CHEF POWER-BOWLS VOM MARKT TRADITIONELL
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Poulet-Sesamschnitzel
mit Wasabirisotto und 
gebratener Pak Choy

Intern 9.50 / Extern 16.90

Penne al Arrabiata
mit Peperoncini, Tomaten, 
Parmesan und Ruccola

Intern 8.50 / Extern 15.90

Rindsgeschnetzeltes Szechuan
mit Peperoni, Sojasprossen, 
Chilli und Basmatireis

Intern 13.80 / Extern 21.90

Superfood-Bowl
Caesar-Salad mit Pouletbrust, 
Lattich, Croutons, 
Parmesansplitter, 
Cocktaitomaten und 
Caesardressing

Intern 9.50 / Extern 16.90

Migusto Buffet

3.40 pro 100g

Rahmschnitzel
mit Beilagen und Gemüse aus 
dem Tagesangebot

Intern 9.80 / Extern 18.90
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Schweinsbraten
mit Backpflaumensauce, 
Pommes duchesse und grüne 
Bohnen

Intern 9.50 / Extern 16.90

Blumenkohl-Korma-Curry
mit gelber Thai-Curry-Sauce 
und Cashews

Intern 8.50 / Extern 15.90

Rindsgeschnetzeltes Szechuan
mit Peperoni, Sojasprossen, 
Chilli und Basmatireis

Intern 13.80 / Extern 21.90

Superfood-Bowl
Caesar-Salad mit Pouletbrust, 
Lattich, Croutons, 
Parmesansplitter, 
Cocktaitomaten und 
Caesardressing

Intern 9.50 / Extern 16.90

Migusto Buffet

3.40 pro 100g

Rahmschnitzel
mit Beilagen und Gemüse aus 
dem Tagesangebot

Intern 9.80 / Extern 18.90
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Weihnachtsmenü "2025"
Rotkraut Panna Cotta mit 
geräucherter entenbrust
VEGI
mit geräuchertem Tofu

3-Gang Menü FLEISCH
Intern 14.80 / Extern 22.90

Weihnachtsmenü "2025"
Champagner Crème Süppli
mit Garnelen und Gurken

3-Gang Menü VEGI
Intern 9.50 / Extern 16.90

Weihnachtsmenü "2025"
Sous Vide gegartes Black Angus 
Rinds Entrecote, glasierte 
Karotten, Blutorangen-Pfeffer 
Sabaglione und Tannenzapfen 
Kroketten
4-Gang Menü FLEISCH
Intern 16.80 / Extern 24.90

Weihnachtsmenü "2025“
VEGI
Linsen Mandel Medaillon
, glasierte Karotten, 
Blutorangen-Pfeffer Sabaglione 
und Tannenzapfen Kroketten
4-Gang Menü VEGI
Intern 11.80 / Extern 19.90

Weihnachtsmenü "2025"
Bratapfel Trifle

Glas Rosé Prosecco 6.50
Glas Weisswein 6.50
Glas Rotwein 6.50

Migusto Buffet

3.40 pro 100g
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Rindsragout à la maison
mit Rosmarinpolenta und 
Grillgemüse

Intern 9.50 / Extern 16.90

Frühlingsrollen
mit Sweet-Chillisauce, 
gebratene Nudeln 

Intern 8.50 / Extern 15.90

Schweinefilet-Medaillons
Calvadosrahmsauce mit 
Apfelwürfeln
dazu freie Beilagenwahl vom 
Buffet

Intern 12.80 / Extern 20.80

Migusto Buffet

3.40 pro 100g

Lachsfilet
mit Beilagen und Gemüse aus 
dem Tagesangebot

Intern 10.80 / Extern 19.90
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Schollenfilet paniert
dazu Salzkartoffeln, 
Balttspinat und Sauce Tartare

Intern 9.50 / Extern 16.90

Flammkuchen "Mediteran"
mit frischem Gemüse, Oliven 
und Parmesan

Intern 8.50 / Extern 15.90

Olma-Bratwurst
an Zwiebelsauce oder 
Currywurstsauce mit Beilagen 
und Gemüse aus dem 
Tagesangebot

Intern 7.50 / Extern 14.60

Migusto Buffet

3.40 pro 100g

Pferd

Kaninchen
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